
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



Hausgemachte Suppen 

 
Tomatencrèmesuppe mit frischem Basilikum Fr.   8.00  
 

 
 
Salate und kalte Gerichte 
 
Fenchel Carpaccio, mit Limes-Aceto-Balsamico-Dressing und gehobeltem Parmesan Fr.   9.00 
 
 

Kleiner gemischter Salat Fr. 10.00 
 
Bunter Blattsalat mit Pilzen in Olivenöl Fr. 12.00 
 
Nüsslisalat mit Ei Fr. 12.00 
 
 

Fitnessteller   Fr.  22.00 
bunter Blattsalat garniert mit Pouletstreifen 
 
Salade à la maison   Fr. 22.00 
Bunter Blattsalat mit Rauchlachs, Kräutercroûtons und Champignons 
 
Wurst-Käsesalat garniert mit frischen Salaten   Fr. 22.00 
 
Thonsalat garniert mit frischen Salaten   Fr.  21.00 
 

 



Vorspeise, Hauptgang oder einfach für zwischendurch 
 
 
Beefsteak Tatar aus feinstem Filet garniert mit Salatbouquet  1/1 Fr.  28.00 
serviert mit Brioche Toast und Butter  1/2 Fr. 22.00 
 
mit Cognac oder Whisky               + Fr.   3.00 
 
 
Bündnerteller mit Bündnerfleisch, Rohschinken und Käse  1/1 Fr.  18.00 
  1/2 Fr. 15.00 
 
 
Würziger spanischer Serrano Schinken mit schwarzen Oliven  1/1 Fr. 18.00 
 
 
Rauchlachs mit Zwiebeln und Kapern, Brioche Toast und Butter  1/2 Fr.   14.00 
 
 
 

Aus dem Wasser 
 
Egli Fischknusperli mit Yoghurt-Rahmquark Tartaresauce inkl. 1 Beilage   Fr. 22.00 
 
Gebratene Lachstranche an Limettensauce inkl. 1 Beilage   Fr. 28.00 
  
Riesencrevetten mit Mango-sweet-Chilisauce inkl. 1 Beilage   Fr. 29.00 

 



Hausspezialitäten  
 

(1 Beilage nach Wahl, Pommesfrites, Nudeln, Reis Gemüse oder Salat) 
 
Wienerschnitzel   Fr. 28.00 
 
Fleischkäse Cordon-bleu gefüllt mit Schinken und Käse   Fr. 18.00 
 
Cordon-bleu vom Schwein   250 g Fr. 24.00 
gefüllt mit Schinken und würzigem Käse 
 
Cordon-bleu vom Kalb  200 g Fr. 32.00 
gefüllt mit Schinken und würzigem Käse 
 
“Zürisee-Cordon-bleu vom Kalb 
gefüllt mit Salami, Mozzarella und Basilikum  300 g Fr. 36.00 
 
“Engi-Cordon-bleu“ vom Kalb 
gefüllt mit Schinken, Mozzarella, Tomaten und Basilikum  300 g Fr. 36.00 
 

*** 
 
 

Saftiges Rindsfilet  mit hausgemachter Kräuterbutter   Fr. 29.00 
 

Zartes Pferdefilet  mit hausgemachter Kräuterbutter   Fr. 25.00 
 

Pouletbrust an Champagner-Senfsauce   Fr. 22.00 
 

Panierte Pouletbrust   Fr. 20.00 
 

Spezialbratwurst mit feiner Zwiebelsauce   Fr. 20.00 

 



Café de Paris 
 

Gratiniert mit hausgemachter Kräuterbutter, als Beilage servieren wir Reis oder Pommesfrites 
 
Entrecôte  180 gr.  Fr. 32.00 
 
Rindsfilet  160 gr. Fr. 32.00 
 
 
 
Braten im Backofen auf massivem Holzbrett, in 30 Minuten wird es serviert. 
 

Die Natur braucht seine Zeit, aber es lohnt sich. 
 

Geschmackvoll, zart und alles ohne Fett, sensationell. 
 
 
Entrecôte      200 g Fr.  34.00 
      300 g Fr.  42.00 
 
Rindsfilet      200 g Fr.  36.00 
 
Exclusiv Bison Rib Eye   Mindestgrösse 200 g Fr.  44.00 
   jede weiteren  100 g Fr.  16.00 
 
 
Als Beilage erhalten Sie Pommesfrites, Peperoni, Knobli, Zwiebeln und  pikante Soja-Sambalsauce, alles 
inklusive. 
 
 



Vegi  
 
Gemüselasagne mit Tomatensauce   Fr.  24.00 
 

Gemüsecurry im Reisring   Fr. 24.00 
 

 
Pasta 
  

Spaghetti mit rassiger Tomatensauce   Fr. 19.00 
 

Spaghetti al pesto   Fr. 20.00 
 

Spaghetti Bolognese   Fr. 20.00 
 
Pappardelle al salmone   Fr. 22.00 
mit Rauchlachsstreifen an leichter Zitronenrahmsauce und frischen Kräutern 
 

Pappardelle al pollo   Fr. 22.00 
mit Pouletbruststreifen an leichter Tomatenrahmsauce garniert mit frischen Kräutern  
 

 

Beilagen 
 

Pommesfrites, Nudeln, Reis, Gemüse oder Salat    
In jedem Hauptgang ist eine Beilage inbegriffen. Jede weitere              + Fr.   6.00 
 
 
 

Fondue Zyt 
 
 

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen sind deklariert. 
 Pferdefleisch: USA*  /   Bison: USA*   /   Pouletfleisch: Brasilien* /  Riesencrevetten: Thailand 

*kann mit Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
 

Alle Preise inkl. 8,0 % MwSt. und Service. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Fonduezyt 
 
 
 
Fondue moitié moitié pro Person Fr.  22.00 
mit Gruyère und Vacherin Fribourgeois 
 
 
 
 
Fondue al pesto pro Person Fr. 25.00 
mit Gruyère und Vacherin Fribourgeois, pesto genovese 
 
 
 
 
Tessiner Fondue pro Person Fr. 27.00 
Mit Gruyère und Vacherin Fribourgeois 
gehackten getrockneten Tomaten, fein geschnittener Basilikum und zarten Rohschinkenstreifen 
 

 
 
Alle Fondues sind bereits ab 1 Person erhältlich. 
 
 
 
 



 

 



Restposten und Raritäten 
 
Spanien 
 

2004  Rioja Castio Real   Fr. 32.50 
2005  Torro TR1, Las Rozas   Fr. 32.50 
2003  Syrah Finca Antigua   Fr. 35.00 
2004  Padre Pedro, Casal Ladaval, Ribatejuno   Fr. 36.00 
1998  Vina Cobranza Creanza, Ruedo   Fr. 32.00 
1999  Vina Solorea Creanza, Ribera del  Duero  50 cl Fr. 32.00 
2002  Semele, Ribera del Duero   Fr. 42.00 
 
Italien 
 

2003  La Rocca, Puglia   Fr. 32.00 
2006  Barbera del Monferrato, Piemont   Fr. 32.00 
2002  Valpolicella, Corte Ciara   Fr. 32.00 
2005  Castel del Monte    Fr. 32.00 
2004  Salice Talentino, Vigna Nobile   Fr. 32.00 
2003  Tiaso Sangiovese, Pallavicini, Lazio   Fr. 32.00  
2003  Il Brecciarolo, Asedi Picenco   Fr. 32.00 
  Primitivo del Tarrantino  50 cl Fr. 22.00 
1997  I Creari, Rosso Veronese   Fr. 32.00 
 
Diverse 
 

2001 F Chât. L’Ermitage, Sainte Cecil, Nimes   Fr. 42.00 
1999 SA Old Bush Vine Red, Stellenbosch   Fr. 45.00 
2005 Chi Montes, Sauvignon Blanc   Fr. 45.00 



Offenweine 
 
Weiss 
 
Schweiz 
Abbaye de Mont, Ville de Lausanne 1 dl  Fr. 5.50 
 
Chile 
Casillero del Diablo, Chardonnay 1 dl  Fr. 5.50 
 
 
Rot 
 
Italien 
Trasgaia, Toscana Rosso 1 dl  Fr. 8.50 
Chianti Classico Riserva, Villa Trasquai 1 dl  Fr. 5.50 
Primitivo  1 dl  Fr. 4.50 
 
Schaumwein 
Prosecco di Valdobbiademe 1 dl  Fr. 9.00 
 
Frankreich 
Merlot, Luc Pirlet, Vin de Pays d’Oc 1 dl  Fr. 5.00 
 
 
Bitte fragen Sie unser Personal nach unseren monatlich wechselnden Offenweinen. 



Schweiz 
 
 

Weiss 
2006  Heida, Valais AOC   Fr. 42.00 
2006  Abbaye de Mont, Ville de Lausanne   Fr. 42.00. 
2006  Château de Vinzel, Grand Cru   Fr. 42.00 
2007  Dezaley, Grand Cru, Clos des Moines   Fr. 49.00 
 
Rot 
2006  Dôle Majorie, Valais   Fr. 35.00 
 
Frankreich 
 
 

Rot 
2006  Merlot, Luc Pirlet, Vin de Pays d’Oc   Fr. 35.00 
2006  Syrah-Mourvèdre, Luc Pirlet, vin de Pays d’Oc   Fr. 40.00 
 
Italien 
 
 

Rot 
2006  Trasgaia, Toscana Rosso   Fr. 65.00 
2004  Chianti Classico Riserva, Villa Trasquai   Fr. 45.00 
1997  I Creari, rosso Veronese   Fr. 42.00 
2000  Amarone della Valpolicella, Villa Vinea   Fr. 80.00 
   
Schaumwein 
 
Prosecco di Valdobbiademe   Fr. 52.00 
 



Chile 
 

Rot 
2006  Casillero del Diablo, Merlot   Fr. 42.00 
 
weiss 
2007  Casillero del Diablo, Chardonnay   Fr. 40.00 
 
Spanien 
 

Rot 
 
Navarra 
2001  Vina Sardasol Reserva   Fr. 42.00 
 
Rioja 
2001  Rioja Valsacro   Fr. 35.00 
 
Ribera del Duero 
1999  Vina Solorca Creanza  50 cl Fr. 35.00 
2003  Adrata Tinto   Fr. 35.00 
2002  Semele   Fr. 35.00 
2003  Emina Solorca (4Mte i. Barrique)   Fr. 45.00 
 
Penedes 
2002  Mas Elena, Parés Baltà (Cabernet Sauvignon/Merlot/Cabernet Franc) Fr. 35.00 
2003  Mas Petit, Parés Baltà (Cabernet Sauvignon/Carnacha)   Fr. 35.00 
2004  Merlot Atrium, Torres 
 
La Mancha 
2003  Rey de Copas Reserva   Fr. 45.00 
 



Südafrika 
 
2004  Glen Carlou, Tortoise Hill   Fr. 45.00 
2005  Villiera Merlot, Stellenbosch   Fr. 45.00 
2005  Kanonkop,Cadette, Stellenbosch (Pinotage/Cabernet/Merlot)  Fr. 55.00 
2004  Kanonkop, Pinotage, Stellenbosch   Fr. 55.00 
 
 
Australien 
 
2006  Merlot BIN40, Lindemans   Fr. 45.00 
2003  Cabernet Shiraz Geoff Merrill   Fr. 45.00 
2005  Montes, Sauvignon Blanc, Reserve   Fr. 45.00 
 
 
Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



Classical „café’s“ 
 

Café natur oder mit Kaffeerahm    Fr.   4.00 
Café au lait    Fr.   4.20 
Café forte    Fr.   4.00 
Espresso / Espresso forte    Fr.   4.00 
Ristretto    Fr.   4.00 
Espresso doppio    Fr.   5.50 
Capuccino    Fr.   4.40 
Latte macchiato    Fr.   4.40 
Café mélange    Fr.   6.00 
Jumbo Schale    Fr-   5.00 
 
Alle Café’s sind auch koffeeinfrei erhältlich. 
 
 

Café Highlights 
 
Café Alfredo    Fr.   4.00 
Espresso auf Eiswürfel 
 
Espresso San Marco    Fr.   5.50 
mit  2 cl Amaretto  vol. 28%  und Schlagrahm 
 
Café San Marco    Fr.   6.00 
mit 2 cl Amaretto  vol. 28%  Schlagrahm 
 
Café Baileys    Fr. 10.00 
Espresso, 4 cl Baileys vol. 17%  und Schlagrahm 
 



Café Highlights 
 
Café Corretto Grappa 2 cl  vol. 40%  Fr. 6.00 
 
Café Kirsch 2 cl vol. 37,5% Fr. 6.00 
 
Café Zwetschge 2 cl vol. 37,5% Fr. 6.00 
 
Café Pflümli 2 cl vol. 37,5% Fr. 6.00 
 
Café Kernobst 2 cl vol. 45%  Fr. 6.00 
 
Café Jamaica 2 cl vol. 37,5% Fr. 6.00 
 
Café Lutz 2 cl vol. 45%  Fr. 6.00 
 
 
 

It’s tea time    Fr. 4.00 
 

Unsere beliebtesten Sorten: 
 
Grüntee, Schwarztee, Pfefferminz, Kamille, Hagenbutten, Lindenblüten, Früchtetee, Eisenkraut, Rooibos 
 
Crème oder Zitrone ist im Preis inbegriffen. 
 
 
 
Alle Preise inkl. 8,0 %  MwSt. und Service. 
 

 


